Xavier vous propose, en plus des suggestions
classiques belges a découvrir au restaurant, la

carte du moment ...

MISES EN BOUCHE

Mousse de Truite fumée, Chutney

Velouté de Légumes monté au Beurre

ENTREES

Tartare de Saumon, Pommes, Sorbet Céleri vert
Gambas, Puntarelle, Créeme Bisquée
Foie Gras de Canard poé¢lé, Palet de Butternut, Estragon et Vinaigre
de Framboises

Sorbet aux Raisins, Bulles (Supp. §€)

PLATS

Filets de Bar, Creme au Curry et Poireaux, Stoemp de Carottes
Civet de Biche, Croquette de Patate douce, Légumes d’Automne

DESSERTS DE THEO

Pomme Grand-Mére, Creme anglaise a I’Arabica
Glace Yaourt, Miel frais
Dame Blanche
Créme brulée a la Vanille
Ile Flottante, Creme anglaise, Glace
Moelleux au Caramel, Advocaat, Glace
Assortiment de Fromages belges

(Supp. 7€ a la place du dessert)
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FORMULES MENU

Découverte: 3 services 52€ (formule vins a 25€)
Gourmand : 4 services 68€ (formule vins a 36€)
Signature : 5 services 84€ (formule vins a 48€)

Ala carte : Entrées 24€ (Foie Gras 27€) - Plats 34€ - Desserts 13€ .
Fromages 15€

Menu Végé : 3 services 47€ (formule vins a 27€)

Menu junior : Croquette au Fromage, Nuggets, Glace 20€

Sans eux, tout cela ne serait pas possible...

L'épicerie — Du local au bio, Hennuyéres
Les Jardins Flot'O, Ecaussinnes-d'Enghien
L'atelier de Manu, Hennuyéres
A 1'Orée du Bois, Ecaussinnes
La Ferme Du Vieux Canal, Ronquicres
La Ferme du Planois, Braine-le-Comte
Au sourire de la Crémiére, Seneffe
Café Looze, Feluy
Avinum / Le Vin au Vert / Couleur Vin
Les Vins de Marc / Juste Histoire de...
La Ferme de Joli Bois, Braine-le-Comte
La Ferme de Scoumont, Seneffe
6 Champ d'Abeilles, Ecaussinnes
Pas si Bettes, Nivelles
Boucherie de la Ferme Simon, Genappe
TLa Ferme des 14 Bonniers, Braine-le-Comte
Belpasta, Steenkerque

Un Peu de Tout, Braine-le-Comte
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